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Ardei iute Hot Habanero Chocolate

Prefearecdiceréolt Bviuat inc?
Pre?ul de vanzare 3,00 lei

Pre?ul de vanzare f?r? taxe 2,75 lei
Reducere

Valoarea taxei 0,25 lei

Pune o intrebare despre acest produs
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Descnmiee ?tiin?ific?: Capsicum chinenese, var. pendulum
Denumire popular?: Ardei iute
Soi: Hot Habanero Chocolate

Descriere: este unul dintre cele mai iuti soiuri de ardei din lume (600.000 - 800.000 pe scara Scoville), originar din Jamaica, s-a
raspandit repede in tot Mexicul. Planta viguroasa si foarte produtiva, inaltime 60 - 90cm, tulpina lemnoasa. Soi semitardiv, 90 -
100 zile de la plantare, cu fructe tip pendul de forma unor lampioane, 4 - 6¢cm lungime, 2,5 - 5cm grosime, de culoare verde crud
la maturitatea de consum, devin maro-chocolata la maturitatea fiziologica. Temperatura optima de dezvoltare 25 - 30°C. In
perioadele cu insolatie foarte puternica este bine ca fructele sa fie protejate fie prin foliaj fie prin umbrire, deoarece pot aparea
arsuri pe suprafata fructelor. lutimea ardeiului Habanero, cu aroma sa ca de fructe, usor citrica si cu parfumul sau floral, l-au
transformat intr-un ingredient foarte popular folosit in sosuri si mancaruri picante

Greutate fruct: 20 - 30g.

Culoare fruct:

- verde crud la maturitatea de consum

- maro - chocolata la maturitatea fiziologic?
Mod cultur?: prin r?sad

Tip cultur?: cimp, protejat

Greutate plic: 0,1g

Pre? unitar
- Pentru livr?ri en-gros, solicita?i list? de pre?uri !
- Pre?urile NU con?in TVA'!
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